2022

Nr. 9 - Pinot

Blanc Tonneaux

Landwein

Keller

Handlese — 30 Tage auf der
Maische vergoren - 7 Monate im
Stockinger ,Y" Holzfass — 6
Monate auf der Vollhefe -
unfiltriert

Kostnotiz
Weif3e Bliten — frischer Apfel -

weiler Tee — etwas
Orangenbliite — cremig - ein
Hauch von gerdsteten Erdniissen
- zartes Tannin — gute Ldnge -
angenehme Sdure

Speisenbegleitung

Gebratenes Gefligel -
Ziegenkdse im Speckmantel -
gegrillter Fisch — Gemuselasagne

17 58
ESTERHAZY

WINE: 9
VINTAGE: 2022
NUMBER: ovour 5

VARIETY |ervor mrave

DENOLOGY |50 daye cn exine, wild fermentation

OENOLOGY 2 |e nonths sur lie

AGEING |7 monts Stockinger “¥"

TOTAL ACIBITY |55 ¢z

RES. SUGAR |10 g/x

ag

Rebsorte
Pinot Blanc

Geschmack
trocken

Alkoholgehalt
11.5%

Restzucker

19/l

Sdure
5.5g/l

Trinktemperatur
10-12°C

Optimales Trinkjahr
2023 -2028

EAN
9003634115349

ESTERHAZY WEIN GMBH

Trausdorf 1, 7061 Trausdorf an der Wulka , www.esterhazywein.at | weingut@esterhazywein.at
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