2022

Zweigelt

Qualitidtswein, Burgenland

Weinberg

Leithakalk mit Lehm und Loss —
aus Sankt Georgen und
Grosshoflein - sanfter Rebschnitt —
Bio-Kompost

Keller

2 Tage kalte Mazeration —
angequetscht — spontane
Vergdrung fir 12 Tage auf der
Maische — 12 Monate in alten
Holzfassern — 1 Monat
Flaschenreifung

Kostnotiz

Heidelbeere - Kirsche — Tabak —
weiler Pfeffer — gute
Sdurestruktur

Speisenbegleitung

Gefligel vom Girill - Pilzgerichte
- Weichkase
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ZWEIGELT
2022

Rebsorte
Zweigelt

Geschmack
trocken

Alkoholgehalt
12.5%

Restzucker

19/l

Sdure
6.6 g/!

Trinktemperatur
16-18°C

Optimales Trinkjahr
2024 -2030

EAN
9003634117176

ESTERHAZY WEIN GMBH

Trausdorf 1, 7061 Trausdorf an der Wulka , www.esterhazywein.at | weingut@esterhazywein.at
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