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Cellar

In einer Wasserphase unter
Vakuum kalt mazeriert (kein
Aufkochen und damit klare
Aromatik). Danach destilliert, um
das Produkt stabil zu machen.
Kompletter Herstellungsprozess
ganzlich ohne Bildung von

Alkohol.

Tasting Note

Botanicals: Weichselblite,
Apfelblite, Lindenblite, Kiefern
Ol, Wacholder, Schafgarbe,
Honig und Bienenwachs,
Barrique Fass, ThymiannnHonig,
Wachs, Wacholder und etwas
Zigarrenkiste dominieren die
Nase, am Gaumen fein
strukturiert und
mitdeutlicherWiirzaromatik,
wieder dunkle Téne und feiner
Kréuternote. Die Florale Note
verleiht dem FREE seine
Leichtigkeit.

Food Pairing

B3-FREE ist eine Basis fir

alkoholfreie Longdrinks und

Cocktails. Nicht fir den puren EAN

Genuss entwickelt. 9003634116391
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